
Infos du mois : la taille des arbustes

Le kolkwitzia
Quand l'arbuste est jeune, coupez les branches les
plus âgées de façon à favoriser l’émission des
rejets. Après plusieurs années et comme les
branches arquées vont générer des pousses
florifères, taillez le bois juste au-dessus des
rameaux vigoureux.

Taillez les arbustes à floraison printanière (hauteur
autour de 2 m) qui ont défleuri. 
Avant de sortir le sécateur, vérifiez bien l'absence
de nid. Si oui, attendez début août. 

Ces arbustes peuvent aussi être conduits en haie
taillée, mais d'année en années leur floraison sera
moins intense et leurs pieds vont se dégarnir. 
Dans ce cas, effectuez 2 à 3 tailles comme pour les
arbustes à feuilles.

Ne faites rien pour les arbustes à floraison estivale.
Leur taille sera prévue d'octobre 2021 à mars 2022.

Les arbres, arbustes et arbrisseaux
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QUE FAIRE AU JARDIN 
EN JUIN ?

1

- Taillez en hauteur et largeur les arbustes à
feuilles (troène...) ou les conifères (thuya...) des
haies taillées. Cette intervention est faite 3 fois par
an.

- Valorisez les déchets de tailles. Ils sont broyés au
broyeur, déchiquetés à la tondeuse thermique ou
coupés en tronçons à la cisaille ou au sécateur bien
affuté. Ils servent de paillis nourriciers et
protecteurs. Les déchets de conifères sont
autorisés à 20% (même les thuyas). Les balayures
de pétales de fleurs ou des premières feuilles
mortes sont valorisées en paillis.

Spirée de printemps 
Ne taillez pas en boule cet arbuste à floraison
blanche et ne raccourcissez pas ses rameaux.
Conservez les branches de 1 ou 2 ans. Coupez les
branches âgées, sèches ou disgracieuses.

Weigelia
Conservez les branches âgées de 1 ou 2 ans sans les
raccourcir.
Toutefois, coupez à ras quelques branches parmi
celles qui sont les plus âgées.

Viorne boule de neige
Conduit en buisson, taillez cet arbuste
régulièrement chaque année à la manière d’un
forsythia (voir fiche "A faire au jardin en Mai).



Infos du mois - Chute de la St Jean et
éclaircissage

De nombreux pommiers ou poiriers perdent des

fruits ; ils laissent "tomber" ceux qui sont mal

fécondés.

Cette chute est normale car les arbres font leur

bilan. Les fruits les plus petits chutent (voir photo).

Un excès de fruits nuit à leur qualité et leur volume

à venir. 

A la Saint Jean, faites un éclaircissage manuel.  Une

seule pomme ou poire est laissée par bouquet. Cette

technique ne concerne que les arbres jeunes ou de

faible volume.

Les arbres fruitiers vigoureux jouent très souvent

l'alternance, car le nombre de fruits de l'année influe

sur celui de l'année d'après : une bonne année suit

une mauvaise. 

Pour les pruniers (quetsche, mirabelle, Reine-

claude...), le jardinier peut aussi observer une chute

naturelle des fruits en juin.

Ne faites rien au verger, si ce n'est d'éliminer les

branches malades ou mortes. A partir de juillet, vous

pourrez procéder à la taille en vert.

Pour les framboisiers non remontants qui produisent

en juin, protégez les nouvelles pousses. Attachez les

à des piquets ou les intégrez dans le palissage.

Pour les ronces, attachez leurs nouveaux rameaux

très vigoureux pour ne pas les blesser lors des

cueillettes ou des passages de la tondeuse.

Pour améliorer la production de l'espace de petits

fruits, complétez les paillis de déchets verts du

moments (tonte, broyat de taille, plantes

indésirables...). 

Pour les fraisiers, les paillis constitués d'aiguilles de

pin ou de sapin limitent la voracité des limaces et

des escargots.

Arbres fruitiers et petits fruits
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Pour en savoir + sur la taille et la plantation des

arbres fruitiers et des petits fruits : "Dossier

plantation et taille des arbres fruitiers et des petits

fruits" sur la page du Club.

Installez ou changez les bandes engluées pour piéger

les fourmis éleveuses de pucerons.

Supprimez manuellement les pousses de fruitiers

attaquées par l'oïdium et compostez-les.

Placez des pièges à phéromones pour piéger les

carpocapses, papillons responsables des vers des

fruits. En cas de forte attaque, pulvérisez de la

Carpovirusine.

Lâchez les poules sous les cerisiers : elles picoreront

les pupes de mouche de la cerise.



Au potager
Comme cela vous était présenté depuis plusieurs années par Eric CHARTON, nous vous proposons d'organiser

votre potager en 4 grands espaces thématiques. Le choix des légumes ou des légumes-fruits suit une logique

gastronomique, tout en alliant le compagnonnage entre les différentes espèces cultivées.

• L'espace "Ratatouille" : tomates, poivrons, aubergines, courgettes, piments, plantes aromatiques, aïls, oignons et

échalotes.

• L'espace "Potée" : carottes, poireaux, céleris, panais, navets, choux, concombres, cornichons, crosnes et

topinambours pour donner du volume.

• L'espace "Plat gros volumes" : pommes de terre, haricots verts nains et à rames, petits pois nains et à rames et

fèves.

• L'espace "Soupe de courges" : toute la famille des Cucurbitacées sauf courgettes et concombres.

• Les salades, les radis, les blettes, les betteraves de différentes couleurs ou les navets ... occupent les parties

libres ou libérées des différents espaces.

Chaque année, vous déplacerez chacune de vos planches sur la planche suivante de gauche à droite : par exemple,

l'espace "Plats gros volumes" prendra la place de l'espace "Ratatouille" en année N+1 etc.

 P L A N  D ' I M P L A N T A T I O N  D U  P O T A G E R  -  E R I C  C H A R T O N
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Cultures en place Travaux du mois Zones en paillisLégende :
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Espace "Plats gros volumes"

Buttez les petits pois ou les pois, les fèves ou les pommes de

terre (2ème buttage). Les plantes indésirables arrachées sont

déposées sur l'entre-rang (attention, le faire avant leur

floraison).

Haricots nains 2

Laitues

Haricots à rames

Laitues

Plantation courgettes

Plantation tomates

Plantation aubergines

Plantation tomates

Plantation courgettes

Plantation tomates

Plantation poivrons

Plantation tomates

Plantation courgettes

Concombres

Choux

Concombres

Panais
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Semis haricots nains 3

Plantation poireaux

Plantation poireaux
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Plantation choux

Plantation choux



- Pour prévenir l'attaque de mildiou, pulvérisez les

feuilles des pommes de terre avec une décoction de

prèle.

- Attention aux doryphores, adultes et larves, qui

dévorent les feuilles des pommes de terre. Ramassez

les adultes et détruisez leurs œufs manuellement. Il

n'y a pas d'autres solutions aussi efficace !

D O R Y P H O R E  A D U L T E

 T I P I  P O U R  H A R I C O T S  G R I M P A N T S
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- Semez les haricots nains qui lèvent rapidement car

le sol est chaud. Vous pouvez prévoir un semis tous

les 15 jours jusqu'au 15 août 2021 (50 à 60 jours entre

semis et récoltes). Buttez les haricots après l'arrivée

des premières vraies feuilles.

- Semez les haricots à rame. En installant plusieurs

piquets de 2,50 à 3 m (tipi, épouvantail...), vous

pouvez semer en poquet (5 à 10 graines).

- Pour occuper les plates -bandes vides, repiquez les

salades tous les 30 cm et dans un sol bien

décompacté. Semez les salades en pépinière pour un

repiquage ultérieur.

Espace "Ratatouille""

- Faites un léger décompactage entre les rangs d'aïl,

d'oignon ou d’échalote. Attention, à ne pas blesser

les bulbes. Les plantes indésirables sont arrachées

puis sont laissées sur place.

- Jusqu'à mi-juin, plantez les pieds de tomates. Les

distances de plantation sont de 60/80 cm sur et

entre les rangs. Un tuteur droit, torsadé (queue de

cochon) ou un simple fil convient.

Les pieds de tomates cerises sont plantés tous les

2m le long d'un grillage haut de plus d'1m. Ils ne sont

pas taillés. Toutes les pousses sont palissées sur un

grillage.

Pour les autres variétés de tomates, il est possible de

conduire chaque pied sur plusieurs tiges. Les

premiers gourmands vigoureux (1 à 3) sont gardés

puis palissés. La vigueur est ainsi contenue et le pied

est moins sensible aux maladies dont le mildiou.

Ensuite, les gourmands sont coupés jeunes. A partir

du 1er août, tous les gourmands sont laissés pour la

2ème phase de production.

Quelques conseils pour protéger l'espace "Plat gros
volume" !

- Eliminez les pucerons noirs des fèves. Ils sont

combattus avec des pulvérisations d'infusions de

mélisse, de sauge ou de lavande. Ou, utilisez du

savon noir (30g /litre d'eau) ou pincez simplement

les feuilles atteintes.

Vérifiez, avant de traiter, qu'il n'y ait pas déjà de

larves de syrphes de coccinelles mangeuses de

pucerons !

L A R V E  D E  S Y R P H E  -  I N S E C T E  A U X I L I A I R E
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Quelques conseils pour protéger l'espace
"Ratatouille" !

Pour prévenir l'attaque de mildiou ou d'autres

maladies, pulvérisez ces légumes-fruits avec

une décoction de prêle (voir recette page

suivante), de préférence le matin, sur et sous les

feuilles, ou d'extraits fermentés de consoude ou

d'ortie (dilution à 5 %). 

Ces derniers peuvent aussi être versés à

l'arrosoir aux pieds des plantes (dilution à 20%). 

En cas de mildiou, les feuilles attaquées sont

supprimées au couteau. le couteau sera ensuite

désinfecté ! Une pulvérisation de bicarbonate de

soude (5 g par litre d'eau + savon noir) bloque

cette maladie.

- Plantez les pieds d'aubergine, de poivron ou de

piment tous les 60/80cm sur et entre les rangs, et

tuteurez les. En ne taillant pas la tige principale sur

le 1er ou le 2ème bourgeon axillaire (technique de

plus en plus appliquée), les fruits sont plus précoces

mais moins nombreux.

- Plantez les courgettes non coureuses, tous les

mètres sur et entre les rangs. Les semis se

poursuivent en juin pour assurer un renouvellement.

- Repiquez des laitues sur et entre les rangs pour

optimiser la place et couvrir le sol.

C O U R G E T T E  E N  F L E U R S

Espace "Potée"

- Repiquez les choux pommés (Cabus, de Milan,

quintal, rouge...) à feuilles ou à fleurs (chou-fleur,

brocoli, Romanesco) tous les 50 cm entre et sur le

rang. Les différentes variétés de choux-raves (verts,

rouges...) le sont tous les 30 cm.

Avant leur plantation, les plants achetés en mini-

mottes sont plongés dans de l'eau pour les imbiber

et faciliter ainsi une reprise rapide. En pépinière,

semez toutes les variétés de choux à repiquer en

pleine terre. Vous pouvez le faire aussi en godets de

récupération ou sur plaques de semis.

- Semez des panais jusqu'à mi-juin. Lorsque les

jeunes plants ont 3 ou 4 feuilles, éclaircissez-les, en

ne laissant qu'un pied tous les 15 cm pour le semis

en ligne ou à 25 cm en tous sens. Les déchets

d'éclaircissage sont laissés entre les rangs. 

- Semez aussi les derniers rangs de carottes. Le

choix variétal peut se porter sur des carottes

fourragères (jaunes du Doubs, blanches à col vert...)

consommables comme des espèces potagères.

L'entre-rang de carottes ou de panais est paillé de

divers déchets verts.
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En juin, repiquez en minimotte les céleris- raves et

les céleris-branches à 30/40 cm sur et entre les

rangs. Une terre enrichie en compost mûr est

nécessaire car ce légume-racine est très gourmand

en nutriments. Un paillage épais de plus de 5 cm est

obligatoire.

- Repiquez les poireaux jusqu'à début août en

fonction des variétés (Bleu de Solaize, de Carentan,

Monstrueux d'Elbeuf...). Repiquez les plants de la

grosseur d'un crayon. Habillez les en coupant la

moitié des racines et un tiers des feuilles. Pour avoir

des fûts blancs plus longs, les poireaux sont

enfoncés profondément grâce à un plantoir.

Plusieurs semaines après, il seront buttés et paillés.

Info du mois : la taille des concombres

Vous pouvez laisser faire sans tailler mais des

tailles successives accélèrent la venue des fruits.

Une fois que la tige principale porte 4 vraies

feuilles, coupez après la deuxième ou troisième

feuille. Taillez ensuite les deux rameaux

secondaires qui se sont développés après la

troisième feuille lorsqu’ils en ont 5 ou 6. Les fruits

apparaissent sur les rameaux qui naissent à la

base des feuilles conservées. Ensuite,

raccourcissez les tiges qui les portent, une feuille

au-dessus du fruit. 

Attention, les cornichons ne sont pas taillés !

- Semez des betteraves rouges (Crapaudine, Noire

d'Egypte...) et des navets (Navet blanc...) ou repiquez

des laitues. Les betteraves peuvent être semées en

godets ou en plaque de semis. Ces semis ou

plantation permettent d'occuper les places libres ou

libérées de l'espace "Potée".

- Repiquez les concombres ou les cornichons tous

les mètres dans une terre riche en matière

organique. Vous pouvez encore en semer en juin

directement en pleine terre. Leur palissage sur un

grillage haut d'1,00m à 1,60m favorise leur

développement et fait gagner de la place.

- Plantez des plantes aromatiques en godets (oseille,

ciboulette, ciboule, mélisse citronnelle, sauge, thym,

romarin...) et semez (derniers jours) les différentes

variétés de basilic en place ou en godets.

Quelques conseils pour protéger
l'espace "Potée" !

- Comme les choux sont fortement attaqués par

les limaces, prévoyez des techniques simples

(cendre de bois, aiguilles de pin ou de sapin ... ou

produits anti-limaces autorisés en agriculture

biologique).

- Pulvérisez contre les aleurodes des choux

(moucherons blancs) avec des infusions de

mélisse, de sauge ou de lavande. Vous pouvez 

 aussi utiliser du savon noir (30 g /litre d'eau) ou

pincer simplement les feuilles atteintes. En

plantant les choux dans un paillis odorant

(mélisse, sauge...), la pression des aleurodes est

moins forte.
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Espace "Soupe de courges"

- Repiquez les différentes espèces de courges

(butternut, citrouille, longue de Nice, potimarron,

potiron, spaghetti, turban turc...) en respectant les

distances de plantation (de 1 à 2 m selon les variétés)

et en complétant les paillis avec les déchets du

moment (tontes de pelouse, broyat de déchets de

taille...)..

Quelques conseils pour protéger cet espace !

- Protégez les légumes-fruits des limaces en mettant

un pot percé autour et dépassant du sol de 3 à 5 cm.

5 à 8 granulés d'anti-imaces autorisés en Agriculture

biologique (Ferramol) sont déposés à l'intérieur.

- Comme en période très chaude, les feuilles des

courges sont sensibles au blanc (oïdium), prévenez

ces attaque en pulvérisant toutes les semaines et le

soir avec un mélange d'eau et de lait (ou petit- lait)

ou une décoction de prêle.

O Ï D I U M  S U R  C O U R G E  -  J A R D I N E R  M A L I N . F R

Astuce du mois - La merveilleuse

décoction de prêle !

Connaissez-vous la prêle des champs ?

Certains diront "Oh quelle terrible mauvaise

herbe !"

D'autres, au contraire, vanteront ses louanges.

Outre ses vertus reminéralisantes pour lesquelles

ont l'utilise en phytothérapie, la prêle présente

aussi de nombreux atouts pour le jardinier.

En effet, très riche en minéraux et oligo-

éléments, notamment en silice, la prêle est

excellente en prévention des maladies du potager.

Utilisée essentiellement en décoction et

pulvérisée sur le feuillage, la silice qu'elle

contient va pénétrer via les stomates des feuilles

et renforcer l'épiderme de vos plantes. Celui-ci

sera donc plus résistant face aux attaques de

maladies, voire même de ravageurs.

Arbres, arbustes, végétaux d'ornement ou

potagers, tous peuvent en bénéficier.

Voici la recette de la décoction :

- Mettre 1 kg de prêle fraîche (ou 100gr de prêle

sèche) à macérer dans 10l d'eau pendant 24h

- Porter à ébullition pendant 30mn

- Filtrez le mélange

- Diluer à 20% avec de l'eau de pluie

- Pulvériser sur et sous le feuillage, de préférence

le matin (les stomates sont bien ouverts)

P R Ê L E  D E S  C H A M P S


